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Vitigno:	
	
Petit	Verdot	100%	
	
	
Descrizione:	
	
Storico vitigno bordolese, il petit verdot è varietà che ha trovato nell’Agro Pontino le condizioni 
ideali alla sua vinificazione. La grande luminosità, la continua brezza marina ed i terreni caldi 
permettono infatti una piena maturazione delle uve, condizione ideale per proporlo in purezza, 
caso pressoché unico in Italia. Una maturazione di circa 10 mesi in barrique porta ad un vino 
morbido e fruttato, intenso e profondo: il Lazio Petit Verdot IGT di Casale del Giglio. 
 
	
Abbinamenti	gastronomici:	
	
A tutto pasto, il Petit Verdot di Casale del Giglio ben si abbina ad arrosti di ogni tipo, in 
particolare di agnello.	

	

TEMPERATURA	DI	SERVIZIO:	16-18	°C		

GRADO	ALCOLICO:	13	%	Vol	

	


